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Указания к выполнению контрольных работ

Методические указания составлены в соответствии с программой учебной дисциплины «Товароведение зерна, мучных и крупяных продуктов» в целях улучшения организации практических занятий, закрепления изучаемого теоретического материала и приобретения навыков анализа качественных показателей продуктов питания.


Вариант задания для контрольных работ определяется по последней цифре номера зачетной книжки или студенческого билета. Оформление контрольной работы осуществляется в соответствие с установленным порядком: титульный лист оформляется по форме установленной деканатом с указанием варианта. 

Каждый вариант контрольной работы содержит пять теоретических вопросов и решение задачи на определение теоретической калорийности продуктов.


 Для определения теоретической калорийности необходимо калорийность питательных веществ умножить на процентное содержание соответствующих питательных веществ. Сумма полученных произведений представляет собой теоретическую калорийность 100 граммов продукта.


Зная калорийность 100 граммов продукта, можно определить калорийность любого его количества (300г, 500г, 1кг и т.д.). На основе теоретической калорийности, можно рассчитать практическую (фактическую) калорийность путем умножения результата теоретической калорийности на усвояемость в процентах и деления произведения на 100.


Например:


Определить теоретическую калорийность 1 стакана (200граммов) молока коровьего.


По таблице химического состава или по учебнику находим средний химический состав коровьего молока (в %): жира - 3,2; белков - 3,5; молочного сахара - 4,7; золы – 0,7.

Решение:


Калорийность жиров в 100 г молока:

9,0 * 3,2 = 28,8 ккал


Калорийность белков в 100 г молока:

4,1 * 3,5 = 14,4 ккал

Калорийность углеводов в 100 г молока: 

3,75 * 4,7 = 17,6 ккал

Теоретическая калорийность 100г молока будет равна 60,8 ккал (28,8+14,4+17,6).

Фактическая калорийность 100 г молока составит:
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56,06 ккал.

Для перевода килокалорий в килоджоули число килокалорий умножают на 4,184 (система СИ).

60,8*4,184 = 254,3872 кДж


Каждый вопрос начинается с новой страницы и в той последовательности, в которой они указаны в задании.  Вначале записывается вопрос, затем подробно и последовательно раскрывается ответ. В ответах не допускается сокращения слов, буквенные обозначения должны иметь пояснения.  

Контрольная работа должна быть выполнена и представлена в деканат не позднее, чем за месяц до начала экзаменационной сессии. Общий объем контрольной работы 20-25 страниц рукописного или печатного текста. 
Желательно, чтобы работа содержала данные собственных наблюдений, опыт предприятий, а также, была иллюстрирована графиками, рисунками, фотографиями и таблицами.


По всем затруднительным для правильного ответа вопросам при самостоятельном изучении курса и выполнении контрольной работы студент может обратиться за консультацией к преподавателю, ведущему данный курс.

ВАРИАНТЫ ЗАДАЧ 
	№ варианта
	Наименование продуктов
	Содержание в %

	
	
	Белки
	Жиры
	Углеводы

	1.
	 Хлеб ржаной
	6,5
	1,0
	40,1

	2.
	 Хлеб пшеничный
	8,1
	1,2
	42,0

	3.
	 Масло сливочное Крестьянское
	1,3
	72,5
	0,9

	4.
	 Картофель
	2,0
	0,1
	19,7

	5.
	 Макароны в/сорт
	10,4
	0,9
	75,2

	6.
	 Сухарики кириешки
	11,8
	3,1
	71,5

	7.
	 Крупа перловая
	10,53
	1,35
	82,33

	8.
	 Конфеты шоколадные
	7,6
	34,9
	54,5

	9.
	 Печенье сахарное в/с
	7,5
	11,8
	74,4

	10.
	 Какао-напиток
	20,4
	25,6
	35,0


ВАРИАНТЫ КОНТРОЛЬНЫХ РАБОТ 
Вариант № 1

1. Предмет, цели, задачи товароведения, объекты, субъекты. Определения: товар, продукция. 
2. Особенности построения торговой классификации различных групп продовольственных товаров. 
3. Дайте определение понятий «оценка качества» и «градация качества». Укажите основные этапы оценки качества. 

4. Какое значение имеет упаковка как фактор, сохраняющий качество товара?
5. Пищевая ценность и классификация макаронных изделий. Требования к качеству макаронных изделий

6. Выполнить расчет теоретической калорийности и определить энергетическую ценности продукта в килокалориях и килоджоулях.
Вариант № 2

1 . Товар как объект товароведной деятельности. Товароведные характеристики товаров. Общая классификация товаров.  
2. Влияние показателей ассортимента (широта, полнота, глубина) на результаты коммерческой деятельности. 
3. Какие дефекты могут возникать в товарах при резких колебаниях температур? 
4. Дайте определение понятия «дефект». Рассмотрите классификацию дефектов.
5. Классификация и ассортимент хлебобулочных изделий. Требования к качеству хлебобулочных изделий. Хранение хлебобулочных изделий.
6. Выполнить расчет теоретической калорийности и определить энергетическую ценности продукта в килокалориях и килоджоулях.
Вариант № 3

1. Кодирование товаров: структура кода, методы кодирования. Достоинства и недостатки разных методов. Методы классификации товаров: иерархический и фасетный, смешанный: их преимущества и недостатки. 
2. Взаимодействие торговых и промышленных организаций по обеспечению качества. Роль товароведных служб этих организаций.  
3. Что собой представляет торговый ассортимент?  Дайте характеристику видам ассортимента. Назовите свойства ассортимента. 
4. Как классифицируются штрих-коды и каково их применение?
5. Пищевая ценность и классификация крахмала. Классификация и использование крахмалопродуктов.

6. Выполнить расчет теоретической калорийности и определить энергетическую ценности продукта в килокалориях и килоджоулях.

Вариант № 4
1. Ассортимент потребительских товаров: основные понятия, классификация ассортимента по местонахождению, широте, охвату, характеру потребностей.
2. Органолептический метод оценки качества. Сущность, достоинства недостатки. Сущность сравнительной и балльной оценок качества.  

3. Дайте определение понятия «показатель ассортимента». Что такое структура ассортимента? Поясните такие термины, как широта, полнота, глубина ассортимента.
4. Какие функции и значения у штрихового кодирования? 
5. Ассортимент и требования к качеству растительных масел.

6. Выполнить расчет теоретической калорийности и определить энергетическую ценности продукта в килокалориях и килоджоулях.

Вариант № 5
1. Ассортимент продовольственных товаров: свойства и показатели, влияние на эффективность работы предприятий торговли.  
2. Градации качества товаров: понятия, виды, характеристика.  
3. Какова структура штрих-кодов EAN-13, EAN-8?  
4. Что такое товароведение? Что относится к объектам и субъектам товароведения? Каковы различия в понятиях «продукция» и «товар»?
5. Классификация и применение пряностей. Классификация и применение приправ.

6. Выполнить расчет теоретической калорийности и определить энергетическую ценности продукта в килокалориях и килоджоулях.

Вариант № 6

1. Дефекты товаров: понятие, классификация, характеристика, методы их обнаружения.  

2. Ассортиментная политика: понятие, цели, задачи. Направления совершенствования ассортимента.  

3. Назовите основные характеристики товаров. В чем заключается товароведная деятельность?
4. Дайте характеристику общих и специфических показателей качества.  Что такое определяющие и предельные показатели? 
5. Ассортимент и пищевая ценность чая. Ассортимент и пищевая ценность кофе.

6. Выполнить расчет теоретической калорийности и определить энергетическую ценности продукта в килокалориях и килоджоулях.

Вариант № 7

1. Качество товаров: основные понятия. Классификация свойств и показателей качества. Нормативные документы, устанавливающие требования к качеству.  
2. Органолептический метод оценки качества. Сущность, достоинства недостатки. Сущность сравнительной и балльной оценок качества.  
3. Что такое товароведение? Что относится к объектам и субъектам товароведения? 
4. Приведите классификацию товаров по требованиям к оптимальному режиму хранения и срокам хранения. 
5. Ассортимент вкусовых товаров.

6. Выполнить расчет теоретической калорийности и определить энергетическую ценности продукта в килокалориях и килоджоулях.

Вариант № 8

1. Практическое использование иерархического и фасетного методов классификации. Особенности и различия этих методов. 

2. Факторы, формирующие качество товаров, их характеристика.  Документы, регламентирующие качество товаров.
3. В каких товарах цвет, прозрачность являются показателем качества?

4. Какое значение имеет упаковка как фактор, сохраняющий качество товара?
5. Ассортимент и требования к качеству сахара.

6. Выполнить расчет теоретической калорийности и определить энергетическую ценности продукта в килокалориях и килоджоулях.

Вариант № 9

1. Особенности построения торговой классификации различных групп продовольственных товаров. 

2. Процессы, происходящие в товарах при хранении, их влияние на качество.
3. Какие сведения указываются на маркировке товара?

4. Укажите принципы деления на товарные сорта. Что такое пересортица?
5. Классификация и ассортимент муки. Требования к качеству муки.

6. Выполнить расчет теоретической калорийности и определить энергетическую ценности продукта в килокалориях и килоджоулях.

Вариант № 10

1. Этапы формирования ассортимента. Факторы, которые влияют на формирование ассортимента. 

2. Факторы, сохраняющие качество товаров. Упаковка товаров: классификация по различным признакам.  Эффективность различных видов упаковки.  

3. Что понимают под безопасностью пищевых продуктов?   

4. Назовите количественные градации товаров. Дайте их определение.  В чем состоит их общность и различия? 
5. Классификация и ассортимент хлебобулочных изделий. Требования к качеству хлебобулочных изделий.

6. Выполнить расчет теоретической калорийности и определить энергетическую ценности продукта в килокалориях и килоджоулях.
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